
N ITRUM ® ne hrđ a juć i  če l i k  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



NOŽ ARCOS MESARSKI 2900/2915 160 MM 

       

 

 

 

 

Dizajniran da zadovolji potrebe profesionalaca u sektoru.  

Njegova je oštrica proizvedena od ekskluzivnog  

nehrđajućeg čelika visokih performansi i NITRUM® izdržljivosti. 

Ručka koja se koristi u ovoj seriji je revolucionarna ergonomska  

ručka, sastavljena od ubrizganog polipropilena, higijenskog plastičnog materijala s dobrom otpornošću na udarce, ne klizi i otporan je na 

visoke temperature (120-130ºC). Spoj između drške i oštrice je trajan zahvaljujući postupku ubrizgavanja kojim su spojeni. Boja drške 

identificira nož kako bi se razlikovale namirnice koje se režu, čime se postiže bolja higijensko-sanitarna kontrola za potrošača, temeljena na 

europskim propisima. 

 

Dostupne boje: Žuta , Crna, Plava, Crvena 

Dimenzija: 160mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 18,80 

NOŽ ARCOS MESARSKI 2900/2916 180 MM 

 

 

 

 

Dostupne boje: Žuta , Crna, Plava, Crvena 

Dimenzija: 180mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 19,66 

 

NOŽ ARCOS MESARSKI 2900/2917 210 MM 

 

 

 

 

Dostupne boje: Žuta , Crna, Plava, Crvena 

Dimenzija: 210mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 20,52 

 



NOŽ ARCOS MESARSKI 2900/2918 250 MM 

 

 

 

 

Dostupne boje: Žuta , Crna, Plava, Crvena 

Dimenzija: 250mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 24,79 

 

 

NOŽ ARCOS MESARSKI 2900/2929 130 MM 

 

 

 

 

Dostupne boje: Žuta , Crna, Plava, Crvena 

Dimenzija: 130mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 17,10 

 

 

NOŽ ARCOS MESARSKI 2900/2912 140 mm 

 

 

 

 

 

Dostupne boje: Plava, Žuta 

Dimenzija: 140 mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 22,23 

 

 



NOŽ ARCOS MESARSKI 2900/2913 140 mm 

 

 

Dostupne boje: Žuta 

Dimenzija: 140 mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 23,08 

 

 

NOŽ ARCOS MESARSKI C-P  

• Serija noževa 2900 posebno je dizajnirana za dugu i profesionalnu upotrebu. 

Oštrica noža izrađena je od visoko izdržljivog NITRIUM nehrđajućeg čelika. 

Ergonomska ručka je sigurna i udobna, a izrađena je brizganjem polipropilena (PP). Otporan je na udarce i padove, kao i na 

visoke temperature (120 - 130°C). 

• SUSTAV IDENTIFIKACIJE BOJA 

Svaki nož se može koristiti za rezanje određene hrane. 

To omogućuju ručke različitih boja. 

Noževi zadovoljavaju europske standarde i direktive. 

• BACTIPROOF SILVER 

Kombinacija antibakterijskog sustava primijenjena na ručku koja za 99,9% smanjuje prisutnost bakterija, gljivica ili plijesni. 

 

 

 

 

VPC: 

C-P 2401 – 150MM – 23,08 

C-P 2402 – 180MM – 23,94 

C-P 2403 – 200MM – 25,65 

 

NOŽ ARCOS ZA OTKOŠTAVANJE C-P 2422 – 140 mm 

 

 

 

 

Dimenzija: 140 mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 23,94 

 



NOŽ ARCOS ZA OTKOŠTAVANJE C-P 2423 – 150 mm 

 

 

 

 

Dimenzija: 150 mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 23,94 

NOŽ ARCOS UNIVERSAL 282904 

 

 

 

 

 

Dimenzija: 150 mm 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 29,92 

 

NOŽ SATARA ARCOS 2900/2967 200/530G 

 

 

 

 

 

 

 

Dimenzija: 200 mm 

Debljina: 4 mm 

Materijal oštrice: NIT RUM ® ne hrđ a juć i  če l ik  

Težina: 690g 

Zemlja porijekla: Španija 

VPC: 50,43 

 


